
R 4年 9月 12日（月 ）

7:30 8:00 8:30 9:00 9:30 10:00 10:30 11:00 11:30

休暇

肉入れ

切り準備

和え補助

和え準備

和え準備

積込準備

積込準備

7:30 8:00 8:30 9:00 9:30 10:00 10:30 11:00 11:30

欠食

ハムほぐし・湯がき・冷却 休憩
休憩

大バット配缶
大バット配缶
大バット配缶
大バット配缶

片付け洗浄掃除
片付け洗浄掃除
片付け洗浄掃除

片付け洗浄掃除
片付け洗浄掃除

食器つめ
コンテナ並べ・食器つめ

大バット配缶

片付け・洗浄室
片付け・洗浄室
片付け・洗浄室
片付け・洗浄室
片付け・洗浄室

野菜下処理
野菜下処理
野菜下処理

引上2・釜調理準備

野菜下処理
野菜下処理

投入1・配缶準備
投入1・配缶準備

ハム投入・調理準備

野菜下処理

野菜下処理

野菜下処理

ハム引上・缶開・湯がき・冷却

和える

和える
和える

和え補助・配缶準備

ハム投入・調理準備

引上1・投入2

引上1・投入2

釜調理調味料計量
調味料計量 釜調理

食缶配缶

食缶配缶
食缶配缶

野菜下処理・荷受検収 肉・魚関係洗浄 下処理室洗浄・掃除
食缶配缶補助
食缶配缶補助

釜調理野菜切り

釜調理補助
釜調理補助

野菜下処理
野菜下処理

引上2・釜調理準備

小バット配缶
小バット配缶補助
小バット配缶補助ハムほぐし・湯がき・冷却

ハム引上・湯がき・冷却

湯がき・冷却

機械洗浄(洗浄室)
機械洗浄(洗浄室) 休憩

休憩
休憩
休憩
休憩
休憩
休憩

片付け・洗浄室

野菜下処理 大バット配缶 片付け・洗浄室

調味

エプロン交換

手袋

靴履き替え

手洗い

(中心)温度測定

記録

食缶積み込み

休憩
休憩
休憩
休憩上処理補助(洗浄室)

片付け洗浄掃除

大・小バット積込 片付け洗浄掃除
翌日分添加物

コンテナ運び

食缶積み込み野菜下処理 上処理補助(洗浄室)
食缶積み込み小バット積込

休憩
休憩

休憩
休憩

休憩
休憩片付け・洗浄室 片付け洗浄掃除

給食当番
片付け洗浄掃除

片付け・洗浄室 片付け洗浄掃除

翌日分添加物
給食当番

休憩

食缶配缶補助

食缶配缶補助
食缶配缶補助

食缶配缶補助

片付け洗浄掃除

片付け洗浄掃除
片付け洗浄掃除野菜下処理

休憩

休憩
休憩

給食当番

野菜下処理 事務作業
片付け洗浄掃除

片付け洗浄掃除野菜下処理
下ゆで・釜調理準備 事務作業

野菜下処理 休憩
休憩
休憩

休憩釜調理
釜調理
釜調理
釜調理

片付け洗浄掃除野菜下処理

ボイラー当番
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翌日の添加物 調整会議・委員会休暇
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作 業 工 程 表

勤務時間 メニュー 名前
名前

Ｄ

8時〜１２時

副現場⻑ 現場⻑ 栄養⼠

野菜切り

下処理
下処理片付け(洗浄室)
下処理片付け(洗浄室)

野菜下処理・荷受検収 袋開け（ワンタン）

野菜下処理・荷受検収 袋開け（ワンタン）

片付け洗浄掃除

片付け洗浄掃除
片付け洗浄掃除
片付け洗浄掃除

Ａ
Ｂ

上処理 Ｅ 野菜切り

Ｇ

８時〜15時

Ｈ

Ｋ

超勤（15時迄）

Ｌ

Ｆ

Ｉ

( )＝必要な場合のみ

準備＝食材・器具の移動を含む

補助＝使用した器具の移動・片付けを含む

は班長です

洗浄＝水を伴って機器・器具を洗うこと

掃除＝場所や区域、大型機器の汚れを落とすこと
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